Griess-Zwiebelsuppe mit Schweinswuirstchen

Die Schweinswirstchen geniessen das Bad in der Suppe... Sie, die Griesssuppe, ist
simpel und schnell zubereitet und taugt zusammen mit Schweinswirstchen als
Vollmahlzeit.

Zutaten (1 Portion)

2El Hartwei zengri ess
1 rote Zw ebel
4dl Geniiseboui | | on

Br at but t er
Sal z und Pfeffer zum abschnecken

Zubereitung

Zwiebel in grobe Streifen schneiden und in Bratbutter ca. 5 Minuten andiinsten bis sie
leichte Rostspuren zeigt. Griess zugeben und unter stetigem Wenden weitere 3 Minuten
dinsten. Mit Bouillon auffillen und ca. 3 Minuten kdcheln lassen. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken. Schweinwirstchen einlegen und 10 Minuten ziehen lassen.
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Vegetad'”
Extral
Estratte®
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