Hornlisalat mit Cervelat

Zwei Schweizer Klassiker vereint: Hornli- und Cervelatsalat. Ein gute Sommermahlzeit
und beliebt zum Picknick.

Zutaten (2-3 Portionen)
1509 Hornl i

1 Cervel at, ca. 1209
709 Tomat e

30g Zwi ebel

1 Knobl auchzehe
2 Essi ggur ken
1 kl ei ner Bund Schnittlauch
3El Sonnenbl unendl
2El Apfel essig
20g Sauer ahm
1Tl Di j on- Senf
Sal z und Pfeffer
1 hart gekocht es Ei
Bl at t sal at

Zubereitung

Hornli in Salzwasser gar kochen. Abgiessen und sogleich mit wenig Ol vermischen,
damit sie nicht zusammenkleben.

Essigurke und Tomate wirfeln. Zwiebel, Knoblauch und Schnittlauch hacken.
Schnittlauch gibt mehr Geschmack ab, wenn er ganz fein geschnitten wird. Cervelat

schélen, langs vierteln und zu Scheiben schneiden.

Essig, Ol, Senf, Zwiebel, Knoblauch und Sauerrahm gut miteinander vermischen. Mit
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Salz und Pfeffer wiirzen. Die restlichen Zutaten zugeben (ohne Ei) und vermischen. Ev.
mit Salz, Pfeffer und Essig abschmecken. 1 Stunde ziehen lassen.

Auf Blattsalat anrichten, mit einem halben Ei garnieren mit mit wenig Schnitlauchn
bestreuen.
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