Crostini mit Mozzarella und Birne

Es ist eher ein kleiner Snack als ein Vorspeise. Mozzarella und Birne, beides gewdurfelt,
miteinander vermischt und auf vorgebackenem Chnoblibrot in den Ofen geschoben. Mit
Salat ists schon fast eine kleine Hauptspeise. Diese Crostini schmecken heiss am
besten.

Zutaten

1 Semrel

100g Mozzarel |l a

1/2 festfl ei schige Birne

309 Butter

1 kl ei ne Knobl auchzehe
Sal z und Pfeffer

Zubereitung
Ofen auf 200° vorheizen.

Butter in einem Pfannchen schmelzen und die Knoblauchzehe dazupressen. Semmeln
in Scheiben schneiden und mit der Knoblauchbutter einstreichen.

Fir ca. 6-7 Minuten in den Ofen schieben.
Mozzarella und Birne in ca. 1cm grosse Wirfelchen schneiden. Mit Salz und Pfeffer
wirzen und auf die heissen Chnoblibrote drapieren. Nochmals fir ca. 6-7 Minuten in

den Ofen schieben.

Tipp: Mit siissem Paprika bestreuen.
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